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Ua Dib Liab Thiab Dib Xam Lav Noj 
(Minted Watermelon Cucumber
 Salad Recipe)

Lus Qhia Rau Cov Neeg Laus

Lus Taw Qhia Rau Cov Menyuam Yaus

Ua Txaus Noj: 4-6 khob xam lav

1/2 lub dib liab medium, muab txiav ua tej thooj 1/2” cubes
2 lub dib, muab txiav ua tej thooj 1/2” cubes
8 nplooj pum hub
1 lub txiv maj naus, phua ua ob sab

Siv ib rab riam loj los hlais lub dib liab ua tej thooj. 

Muab lub dib liab thiab dib hlais ua tej thooj ces tso rau ib lub tais loj loj. 
Siv koj txhais tes los muab cov nplooj pum hub dua ua tej daim me me. 
Ces muab xyaw cov dib liab thiab dib. 
Nyem cov kua maj naus rau lub tais uas muaj cov dib nyob hauv. 
Maj mam muab do. Muab rau noj lauj! 

Khoom Sib Tov


